Ahmad Tea

cayl bir sanata
donusturuyor

Ingiliz cay
geleneginden
ilham alan Ahmad
Tea, harmanlama
konusundaki
uzmanhgiyla cay:
lezzeti belirleyen
bir unsur olarak
ele aliyor. Dogru
demlenen ¢ayin,
dogru eslesmelerle
nasil farkh

bir deneyime
donustugunu
goslererek cayr adeta
bir sanat haline
getiriyor.
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azt markalar Urlin Uretir, bazilar1 ise aliskanliklart
yeniden sekillendirir. 1986’dan bu yana faaliyet

gosteren Ahmad Tea, caya 6zen gerektiren bir
zanaat olarak yaklasiyor. Dort kusaktan gelen cay

deneyimiyle Ahmad Tea, Ingiliz cay gelenegini
merkeze aliyor ve harmanlamay: temel unsur olarak goriiyor.

Bugtin 90’dan fazla tilkede tiiketiciyle bulusan Ahmad
Tea, harman kalitesiyle global slcekte giiclii bir konuma
sahip. Tirkiye'de de erisilebilirligi artan marka, farkli satis
noktalarinda tiiketicilerle bulusarak btiytimesini stirdtrtirken;
“Kral'in Isletme Odili” ve Biiyiik Lezzet Odiili gibi
uluslararasi basarilariyla da dikkat cekiyor. Cay1 giinlitk bir
ritiiel olarak konumlandiran marka, daha iyi bir cay deneyimi
vadediyor.

Damakta Kalan iz, Cayin Kalitesini Belirler
Ahmad Tea Kidemli Cay Tadim y

Uzmani Dominic Marriott’a gore

iyi cay, dogru demleme kadar dogru

secimle baslar. Cayin karakteri;

yetistigi bolge, hasat zamani ve harman

kalitesiyle sekillenir. Iyi cayin en dnemli

gostergesi ise dengedir: berrak renk,

dolgun ama yumusak icim ve kalict bir

Dominic Marriott

lezzet. Bu yaklasim, dogru demleme
ile tamamlaniyor. Taze su cayin aromasini daha net ortaya
cikarirken, cam veya porselen demlikler daha dengeli bir
lezzet sunuyor. Demliklerin énceden 1sitilmasi, cayin dogru
demlenmesine yardimc1 olurken; saklama sirasinda hava
temasinin minimumda tutulmasi lezzetin korunmasina katki
sagliyor. Siyah cay icin poset cayda 3-5 dakika, dskme cayda
ise 5-8 dakikalik demleme stiresi ideal kabul ediliyor.

Birlikte Daha iyi: Cayin Lezzetlerle Uyumu

Dogru demlenen cay, tek basina keyifli oldugu kadar
dogru eslesmelerle daha zengin bir deneyime déniistiyor.
Ahmad Tea’nin yaklasimi da bu noktada sekilleniyor: cayi,
dogru teknikler ve dogru tatlarla bulusturmak. Earl Grey gibi
aromatik caylar, bergamot notalari sayesinde stit bazli tatlilarla
dengeli bir uyum yakaliyor; panna cotta, sade kek veya hafif
kremal tariflerle birlikte daha ferah bir karakter sunuyor.
Siyah cay ise yogun tatlarla uyum sagliyor; cikolatali tatlilar,
baharatli kekler ve karamel notalartyla daha derin bir lezzet
dengesi olusturuyor. Sonuc olarak iyi cay, kiiciik ama dnemli
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detaylarin bir araya gelmesiyle ortaya cikiyor.



